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Hier finden Sie uns:

Backerei Graf (Nahe Furthermare)
Cadolzburger Str. 46, 90766 Firth
Tel.:0911-73 16 60

Mo - Fr: 6:00 bis 18:00 Uhr

Sa: 6:00 bis 12:00 Uhr

So: 8.00 bis 11.00 Uhr geoffnet

Backerei Graf (Nahe Klinikum)
Friedrich-Ebert-Str. 164, 90766 Fiirth
Tel.:0911-73 6576

Mo - Fr: 6:00 bis 18:00 Uhr

Sa: 6:00 bis 12:00 Uhr

So: 8:00 bis 11:00 Uhr gedffnet

Backerei Graf (Seukendorf):

Farther Str. 15, 90556 Seukendorf
Tel:0911-7518 11

Mo - Fr: 6:00 bis 18:00 Uhr

Sa: 6:00 bis 12:00 Uhr

So: 8:00 bis 11:00 Uhr geoffnet

Graf GmbH im REWE:

Am Seukenbach 2, 90556 Seukendorf
Tel.: 0911 - 180 98 83

Mo - Sa: 7:00 bis 20:00 Uhr ge6ffnet
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NEU! Verbesserte Rezeptur!

100% Dinkelvollkornmehl. Saftiges Vollkornbrot mit kernigem Biss.
Lange Frischhaltung durch 100% Dinkelvollkornmehl, sittigende
Ballaststoffe und eine lange Haltbarkeit zeichnen dieses
Vollkornbrot aus.

Das ca. 280 gqlelditer,,
guette nach eigen

Lange Teigruhe und vie
rung erschaffen viel Ges|

Dinkelvollkornsemmel ,Unsere Besten
(Graf's Mischung - kein Fertigprodukt)
100% Dinkelvollkornmehl verfeinert mit
einer Kornermischung. Leicht und
geschmackvoll. Die Semmeln werden in
Handarbeit hergestellt. Daher kann es im-
mer zu optischen Unterschieden kommen.
Das zeichnet Handarbeit in einer kleinen
Backerei aus.

Dinkelriihrteig mit Schokostiickchen
und Ki | rfeinert, mit Butter-
N, em chokoguss verziert
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Giiltig vom 15.03. bis 20.03.21




